
CHRONOS SA-E

CHRONOS SA-E:

Standard Längen: 
1250, 1875, 2500, 3125, 3750 mm
Verfügbare Version:
Rondell: 1050 mm x H. 1200 mm
Auslagentiefe: 850 mm

Abmessungen:
Äußere Tiefe: 1200 mm x Höhe 1200 mm
Auslagentiefe: 850 mm

Temperaturklasse: 3M0

Kühlmittel Zentralkälteanlage: CO2/R449A/R513A
Kühlmittel steckerfertig: R290*

Standardeigenschaften:
• Umluftkgekühlt mit Rückverdampfer
• Anti-Beschlag Frontbelüftung
• Produktfachböden höhenverstellbar
• LED-Beleuchtung in 2700K, 3000K und 4000K verfügbar, 
 Led-Beleuchtung „Fleisch“ bei Version VDA und VSH
• Frontpanel standardmäßig in RAL-Farben
• Verdampfer kataphoresebehandelt

Optionen:
• Alternativ Glasüberbau
• Steuerung mit Schuko Steckdose IP55 und Datensteckdose
• Steuerung von Danfoss, Carel, Wurm, Eckelmann etc.
• Messerhalter, Schneidebrett, Papierhalter, Preishalter
• Nachtabdeckungen
• Produkt-Trennwände aus Plexiglas oder Glas

Diese Familie von Bedientheken garantiert die beste Kühlleistung. Ihr ergonomisches Design ermöglicht eine komfortable Bedienung und 
einfache Kommunikation mit den Kunden. Dank des Rückwandverdampfers ist Chronos sehr einfach zu reinigen und die ideale Lösung für 
frisches Fleisch. 

• Frontscheiben mit verschiedenen Öffnungsmöglichkeiten verfügbar
• Harmonisches und ergonomisches Design 
• Einfache Reinigung durch Rückwandverdampfer
• Grosse Auswahl an Zubehör
• Halbvertikale Theke in 3 Höhen verfügbar

** Die hier gemachten Angaben zur 
Energieklasse beziehen sich auf 
Standardmodelle und genaue Produkt-
konfigurationen und -ausstattungen. 
Bei anderen Konfigurationen kann sich 
die Energieklasse erheblich ändern.
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